
 

 

 

Menuplan 22. – 28. April 2024 
 

Datum Tagessuppe / Salat Mittagessen Abendessen 

Montag 

22. 04.2024 

 

Minestrone   

⎯ 

gekochter  

Blumenkohlsalat 

 Gefülltes Zucchetti Schiffchen mit 

Gemüse und Tomatensauce  

serviert mit Kartoffelstock  

 ⎯ 

 Fruchtcocktail  

Pizza mit Speck, 

Champignons und 

Mozzarella  

Dienstag 

23.04.2024 

Kokos-LImetten-

suppe  

⎯ 

Gurkensalat  

«Riz Casimir»  

Poulet Oberschenkelragout in  

fruchtiger Currysauce mit Reis 

⎯ 

Mokkaflan  

Käse aus der 

 Region mit 

«Gschwellti» und  

Essiggemüse   

 

Mittwoch 

24.04.2024 

 

Gemüsepüreesuppe  

⎯ 

Karottensalat     

«Älpler Magronen» in Käserahm-

sauce mit Schinken, Kartoffel- 

 Apfelmus und Reibkäse 

⎯ 

Stracciatellacrème  

Rhabarberkuchen   

mit Rahm    

Donnerstag 

25.04.2024 

 

Bouillon mit Flädli  

⎯ 

Griechischer  

Bauernsalat mit Feta  

Rindssaftpätzli an Rotweinsauce, 

mit Ratatouille und Polenta  

⎯ 

Schmelzbrötli  

Birchermüseli 

mit frischen 

 Erdbeeren und  

 Rahm  

Freitag 

26.04.2024 

 

 

Linsencrèmesuppe  

⎯ 

Grüner Salat     

Fisch-Piccata (Pangasius, Vietnam) 

auf Spaghetti mit Tomatencouli 

und Broccoli oder 

Poulet-Piccata  

 mit gleichen Beilagen 

⎯ 

Mousse au chocolat 

Warme Hamme 

mit Kartoffelsalat 

und Senf  

Samstag 

27.04.2024 

 

Süssmaiscrèmesuppe 

⎯ 

Rohkostsalat   

Rauchwürstli mit Senfjus 

Parmesan-Risotto  

Grüne Bohnen 

⎯ 

Frische Erdbeeren  

 Ungarische 

 Gulaschsuppe mit 

Sauerrahm und 

Brot   

Sonntag 

28.04.2024 

 

 

Spinatsüppchen  

⎯ 

Randen-Apfelsalat 

Kalbsgeschnetzeltes  

an Champignonsrahmsauce    

mit Sonntagsgemüse und Rösti  

⎯ 

Mini Windbeutel  

Belegte Brötli 

oder 

Sonntagsbrei 

 

Bei Fragen zu Allergenen oder Lebensmittelunverträglichkeiten wenden Sie sich bitte an unsere Küchenver-

antwortlichen. Die oben aufgeführten Artikel sind Schweizer Produkte, Abweichungen werden deklariert.  


