
 

 

Bei Fragen zu Allergenen oder Lebensmittelunverträglichkeiten wenden Sie sich bitte an unsere Küchenverantwortli-

chen. Die oben aufgeführten Artikel sind Schweizer Produkte, Abweichungen werden deklariert. 
 

Menüplan KW 48 
 

01. – 07. Dezember 2026 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 

Alternativen für Abendessen:              Birchermüesli, Schinken- Salami-Spargel oder Thon Brötli   
                                                                        oder Rinds Ravioli an Tomatensauce mit Reibkäse  

 Tagessuppe / Salat Mittagessen Abendessen 

 

Kürbiscrèmesuppe  

_ 

Randensalat  

Paniertes Gemüseschnitzel an Blumenkohl-

gratin mit Rosmarin Bratkartoffeln  

_ 

Griessflan mit Fruchtcouli  

Rinds Ravioli an  

Tomatensauce mit Reibkäse  

 

Weisse Bohnensuppe 

_ 

Endiviensalat    

Poulet Oberschenkel Ragout an Süss Sauer 

Sauce mit Ananas- und Peperoniwürfeli, Reis  

_ 

Caotina-Mousse   

Rührei mit Schinkenstreifen und 

Gemüse  

 

Fleischbrühe mit Flädli  

_ 

Curry-Maissalat  

Saucisson auf Kartoffel-Lauchgemüse  

mit Senfjus 

_ 

Fruchtcocktail    

Milchreis mit warmen  

Kirschen und Zimtzucker  

 

Gemüsepüreesuppe  

_ 

Blattsalat  

Kalbsrahmgulasch mit Käseknöpfli  

und Vichy Karotten  

_ 

Muffin  

«Gschwellti & Chäs »  

mit lokalem Käse   

 

Kräutersüppchen 

_ 

Rohkostsalat  

Fischknusperli mit Mayonnaise  

Salzkartoffeln und Rahmspinat  

oder  

Poulet Nuggets - mit gleichen Beilagen  

_ 

Stracciatellacrème  

Ungarische Gulaschsuppe mit 

Schnittlauch-Sauerrahm und 

Brot  

 

Rote Linsen-

crèmesuppe   

_ 

Sellerie-Ananas Salat    

Schweinsragout an Apfel-Calvadossauce  

mit Spätzli und Rotkraut  

_ 

Chlouse-Teller   

Gebratene Cervelat  

mit Kartoffelsalat und  

Grittibänz  
 

 

2. Advent  

Champignonssuppe  

_ 

Nüsslersalat mit Ei  

Rindsschmorbraten «Brasato» 

mit Bramata Polenta und Ratatouille Ge-

müse 

_ 

Tiramisuschaum  

 

Diverse Belegte Brötli 

oder  

Sonntagsbrei  
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